CARE INSTRUCTIONS

CUPCAKES
E' importante mantenere i cupcakes a temperatura ambiente. | cupcakes Beautifood vengono
preparati freschi il giorno stesso della consegna e si raccomanda di consumarli lo stesso giorno
dell’acquisto per goderne a pieno il loro gusto e la loro freschezza. Per conservarli meglio, ricoprire
con il cellophane la scatola di cupcakes o posizionarli all'interno di un contenitore ermetico e
tenerlo lontano da fonti di calore.

MACARONS

| macarons si gustano meglio a temperatura ambiente, la crema al loro interno sara piu morbida

e il coccio piu friabile. Si mantengono per 3 giorni dopo I'acquisto, se conservati attentamente.

Ricoprire la scatola di pellicola trasparente e conservare in frigo; tenere 30 minuti a temperatura
ambiente prima di servire.

TORTE SPECIALI

Le torte speciali di Beautifood vanno tenute un’ora a temperatura ambiente prima di essere
servite, in questo modo la crema al burro sara cremosa e la torta pit morbida. Si mantengono in
frigorifero, avvolte da pellicola trasparente, per almeno 3 giorni. Possono essere congelate.

BISCOTTI

| biscotti Beautifood non vanno tenuti in frigo, ma in un contenitore al riparo da aria, calore e
umidita. Se conservati correttamente si mantengono per almeno due settimane dal giorno
dell’acquisto. L'umidita nell'ambiente potrebbe causare aloni superficiali sulla glassa, ma questo
fenomeno di cristallizzazione non preclude il loro consumo.

BIGNE' E ECLAIRES

| prodotti a base di pate-a-choux possono essere consumati il giorno stesso o nei due giorni
successivi all'acquisto, a discrezione del cliente. Si conservano in frigorifero.

DONUTS

Le ciambelle vengono fritte e consegnate fresche lo stesso giorno della preparazione. Si
raccomanda di consumarle il giorno dell’acquisto.

ALLERGIE E INTOLLERANZE

All'interno del Laboratorio Beautifood si maneggiano diversi tipi di allergeni, tra cui: frutta a guscio,
uova, farina di frumento, soja, prodotti a base di latte vaccino, e altri. Facciamo del nostro meglio per
tenerli separati ma non possiamo garantire la completa assenza di contaminazione.



